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相政办秘〔2022〕16号
关于公布相山区第六批区级非物质文化

遗产名录项目的通知

各镇街、开发区，区政府各部门，各有关单位：

为进一步弘扬优秀传统文化，保护和传承相山区非物质文化遗产项目，根据国务院《关于加强文化遗产保护的通知》（国发〔2005〕42号）和国务院《关于加强我国非物质文化遗产保护工作的意见》（国发办〔2005〕18号精神，经区非物质文化遗产专家委员会论证评审，区政府批准，确定淮北花馍、小年送福、淮北快板书等9个项目为相山区第六批区级非物质文化遗产名录项目，现予以公布。

各相关单位要充分认识做好非物质文化遗产保护工作的重要性和必要性，进一步贯彻“保护为主、抢救第一、合理利用、传承发展的方针，按照”政府主导、社会参与、统筹规划、分步实施”的原则，切实做好非物质文化遗产的保护、传承和合理利用。

附件：1.第六批区级非物质文化遗产项目基本情况

      2.第六批区级非物质文化遗产项目名录
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附件1

第六批区级非物质文化遗产项目基本情况

（一）淮北花馍（民俗类）。淮北花馍是淮北地区特有的传统人工面食制品，浓缩了淮北劳动人民的智慧结晶，是极具观赏价值的独特艺术品。淮北地区的主要种植物为小麦，因此淮北面食极具发达且具有特色。花馍造型千姿百态，不仅外观好看，内涵也十分丰富，谷物为基、蔬菜为色、手工塑形，或栩栩如生或夸张写意，这种民俗艺术在中国北方地区有着悠久的发展历史。淮北花馍馍的塑作具有深厚的群众基础，每逢过年、过节、农历闰月，家家户户的主妇，都会依照当地的习俗和惯例制作生肖、各种动物、面灯、花馍大雁等。这种源于生活智慧的花馍塑作行为，充分展示了淮北地方民众朴素的审美理想和艺术才能，使蕴涵在民间习俗中的文化传统得到自然的传承和彰显。花馍的产生与发展是多元文化互融的结果,淮北深厚的民间文化是花馍习俗得以传承的土壤。
（二）淮北快板（曲艺类）。快板书作为一种民间艺术，流动性强，表演、演唱易于接受和传唱，深受老百姓的喜爱，流传于河南、山东、江苏、淮河两岸及皖北地区。淮北快板书这一新的曲艺曲种是对古老″莲花落（lao）"的传承与创新，说中有唱、唱中有表、表中有演、说唱结合，质朴生动，亲切自然，抒情色彩较浓，气氛活跃，乡土气息浓郁。是淮北市特有的一个传承曲种，深受群众喜爱。
（三）淮北满族清弓射术（传统体育、游艺与杂技类）。清式射法是目前国内中式传统射法中最具有辨识性、且复原度最高的射法。是目前已知最完整最系统的中国传统弓流派，也是在国际上唯一能够代表中国传统弓弓型的弓种。它注重动能的高输出，和明代及以前中国的射箭技术有传承借鉴和提高的关系。淮北满族清弓射术代表性传承人2019年开始参与淮北师范大学的射艺课程教育，向师范大学学生展示清弓射法的形态、射准、同等磅数下的威力，使少数民族的传统技法被汉族学生了解、普及。2021年开始在文化馆内开设免费射箭课程，寓教于乐，让少年儿童从对传统的认知、非物质文化遗产概念的认识上扭转电视、电影这些影像传媒对中国传统射箭的错误表现，力图使文化馆作为传统文化的传播基地，培养未来传统射箭复兴的种子。
（四）陈氏扒鸡制作技艺。陈氏扒鸡脱胎于德州扒鸡，至今已历时百年，是淮北市绿色餐饮业、炸鸡行业中的领袖品牌。该食品观之肉白如雪，闻之香气扑鼻，食之唇齿留香。纯天然，无激素，低脂肪，低热能，可调整饮食，大开胃口，增强食欲。陈氏扒鸡凭借多年餐饮业实战经验。汲取中华饮食文化精髓和南美口味特点，融入美食精华，运用餐饮理论，精选并融合28种无公害、天然名贵中药材，经15道烹鸡古技法，结合现代工艺，历选，烫、洗、剪、别、晾、涮、炸、卤、焖等工具，精心制作，认真烹制。陈氏扒鸡2008年作为淮北特产赠送国际友人。
（五）小年送福（民俗类）。“小年送福”是淮北民间经久流传的民俗活动。是淮北地区早期的年俗活动之一。“小年送福”早期流行于黄淮流域的皖北地区，新年即将来临，人们祈求新的一年里幸福、安康、富足，便在小年当天由村子里德高望重的人带着木版年画财神、灶王爷、门神和福字窗花、门吊钱剪纸等年俗用品挨家挨相送。久而久之便形成了“小年送福”的民俗活动。“小年送福”活动从侧面反映了淮北地区民间百姓的信仰和精神追求，通过“送财神”、“接财神”、“送福”、“纳福”反映了百姓新年祈求幸福、安康、富足的美好生活愿景。是研究淮北地方民俗、年俗活动的很好例证。也是研究淮北民俗历年来的演变、演化、消失历程，为更好的保护地方民俗的延续提供现实案例。
（六）淮北锔瓷 （传统技艺类）。淮北锔瓷技艺属于传统技艺，也是修缮技艺的一种。我国锔瓷技艺以使用的金刚钻工具来区分流派，以山东（皮钻）、河南（弓钻）、河北（砣钻）三大流派为主，淮北锔瓷技艺属于皮钻派系，以淮北市隋唐大运河博物馆为核心传承地。淮北锔瓷技艺，属于锔瓷技艺的细活技艺，有12类别，36种类70多到相关技艺组成。包含制钉、对缝、设计纹理图案、嵌饰、镶边，包边、嵌补、镶口、填缝、补件、延艺、描案等相关技法，以嵌、镶、包、锔为主的修缮技艺，不仅可将破损的瓷器修饰完好无缺，还可让该器物以另一种形式呈现于世，增补原来物件的可观赏价值。

（七）淮北培乳肉制作技艺（传统技艺）。淮北培乳肉制作技艺是中华汉民族食用及烹饪猪肉的历史文化的有力佐证。是一种古传统膳食艺术和肉食烹饪技艺的综合延伸。通过此技艺方法对原材料加工后的培乳肉，让其成为闻之臭、赏之悦目、食之浓郁的一道中华经典菜肴。通过淮北培乳肉制作技法对猪肉的加工后，完美凝聚了酒曲、腐乳、汤汁、脱脂肉中的复合香型的大众菜肴，形成了一道皖北经典老淮北名菜，跻身于安徽徽菜菜谱系列。淮北培乳肉制作技艺的传承人，多次参加省级和国家级餐饮烹饪行业的技能大赛和展演活动，基本完全融入到大徽菜发展和传播渠道中。

（八）东岗楼老王牛肉汤制作技艺（传统技艺）。淮北牛肉汤经营制作历史久远，新中国成立前后，淮北一带集镇都设有牛肉汤锅。解放后1956年历经工商业社会主义改造、人民公社以及文革，淮北牛肉汤停止经营达二十多年。1978年改革开放以后，淮南人迁居淮北，把淮南牛肉汤制作技艺与淮北当地牛肉汤制作技艺相互融合，形成了独具特色的东岗楼牛肉汤制作技艺，其带有药膳化的汤肉结合特质，具有滋补、健体的价值。与当地美食文化和当地人的生活习惯有着密不可分的联系，具有很好的淮北美食文化、风俗民情研究价值；其次该技艺的广泛传播和经营，不仅给当地创造可管的经济收入，同时也带动了普通民众的就业与增收，有着很好的经济价值和社会价值。同时也为传统美食技艺类非遗探索出了一条可续传承与发展之路，具有很好的示范价值。

（九）淮北糖艺制作技艺（传统技艺）。淮北糖艺制作，以吹糖人为主，旁及捏糖人、糖画、冰糖葫芦等，是个家族庞大的塑形艺术群体。以吹糖人来说，其主要内容是以麦芽糖为原料，按窝其中，抽管其外，吹气为动力，双手来造型。形神兼备，妙趣天成。淮北糖艺制作的主要价值：可赏可食，满足孩子的好奇心，提高孩子的创造力；让成人在烂漫童趣中感受童年；糖艺作品的丰硕成果对民俗、时代变迁等的研究都有一定启示作用；糖人作为独具特色的民间艺术，彰显了劳动人民的智慧，对提升民族自信有重大帮助。

附件2
第六批区级非物质文化遗产项目名录
	序号
	项目类别
	项目名称
	代表性传承人
	项目保护单位
	所属区域

	1
	民俗
	淮北花馍
	申丽丽、高斯雅
	相山区文化馆
	相山区

	2
	曲艺
	淮北快板
	周希建
	相山区文化馆
	相山区

	3
	传统体育、游艺与杂技
	淮北满族清弓射术
	盖勇
	淮北市文化馆
	相山区

	4
	传统技艺
	陈氏扒鸡制作技艺
	陈大雪
	相山区文化馆
	相山区

	5
	民俗
	小年送福
	韩学敏、姚兰等
	淮北市剪纸艺术协会
	相山区

	6
	传统技艺
	淮北锔瓷
	张占伟
	淮北市博物馆
	相山区

	7
	传统技艺
	淮北培乳肉制作技艺
	张继舜
	淮北市餐饮协会
	相山区

	8
	传统技艺
	东岗楼老王牛肉汤制作技艺
	王绍菊
	淮北食忆徽京餐饮管理有限公司
	相山区

	9
	传统技艺
	淮北糖艺制作
	张国清
	相山区文化馆
	相山区
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