2026-2029年度淮北市第二实验幼儿园大宗生鲜食材采购项目
项目采购需求
	类别
	货物名称
	品牌要求
	备注

	粮油
	大米（优质米、丝苗米、中籼米、晚籼米、糯米等）；面粉类（高筋面粉、中筋面粉、低筋面粉、无筋面粉、面条、饺皮等）；
	具备供应品牌货物能力
	非转基因，外包装完 好，有SC编号，标明品名、厂名、重量、 生产日期、保质期或保存期、执行标准， 剩余保质期不少于三分之二，具有产品合格证及检测报告.

	
	食用油（花生油、调和油、菜籽油等）
	具备供应品牌货物能力
	

	
鲜肉
	新鲜软排、猪肉、牛肉、羊肉等
	
	保持新鲜，符合《食品安全国家标准鲜（冻）畜、禽产品》（GB2707-2016）标准要求和GB2733-2015《鲜、冻动物性水产品卫生标准》，水产品符合GB2752\GB2763\GB20941等标准，具有产品合格证及检测报告.

	
	精品前夹、后座、五花肉、软排、 牛羊肉等
	
	

	家禽
	净膛过的鸡、鸭、鹅、鸽子等常用家禽
	
	

	水产
	活虾类、鱼类等常用水产品
	
	

	蛋类
	鲜鸭蛋、鲜鸡蛋、鹌鹑蛋等
	
	

	杂粮
	小米、糯米、红薯、紫芋、玉米、花生等
	
	

	
副食调料
	[bookmark: _GoBack]干货类：香菇、木耳、黄豆、绿豆、紫菜、八角、桂皮、干辣椒、榨菜、梅干菜、干豆角、干扁豆、干笋、海带、银耳、莲子等；调味类：加碘盐、生抽、老抽、辣椒酱、豆瓣酱、牛肉酱、胡椒粉、麻油、豆豉、料酒、醋、味精、鸡精、卤料、白糖、虾皮等；豆制品：豆腐、豆干、豆腐果等；
	
	符合GB2712-2014食品安全国家标准，剩余保质期不少于三分之二，具有产品合格证及检测报告.

	蔬菜
	1. 叶菜类（青菜、菠菜、油麦菜、生菜、白菜等）。2. 茄果类（番茄、茄子、青椒等）。3. 根茎类（土豆、萝卜、胡萝卜、莲藕等）。4. 瓜类（冬瓜、南瓜、北瓜等）。

	
	符合GB2763食品安全国家标准食品中污染物限量，随批随车附带农残快检报告单，标注品名、批次、检测时间、结果、检测人。


	水果
	1.柑橘类（橙子、橘子、沃柑、柚子）2.苹果/梨；3.香蕉；4.瓜类（西瓜、哈密瓜、甜瓜）5.浆果类（葡萄、提子
6.桃李杏/猕猴桃
	
	执行 GB 2763 食品安全国家标准食品中污染物限量，全部为当季新鲜果品，不供应长期冷库冷藏、药水浸泡、过度打蜡、催熟过度水果。

	注：1、以上所有货物按国家食品卫生标准要求执行，并全程提供冷链运输（相关冷链运输设备或车辆，具有国家相应主管部门认证）。
2、肉类、家禽、蛋类必须具有相对应的动物检验检疫证明，肉类产品应具有屠宰证明等相关产品证明，在供货时供采购人查验（成交供应商需在服务期限内随时接受采购人对食品安全相关证明的检查）。
3、所供应食材中，家禽类为净菜。
4、粮油类、副食调料等应符合国家相关标准，并拥有食品生产许可证SC编号。
5、供应商所供所有食材需票证齐全，随时接受市场局、幼儿园和食堂管理人员检查。



（二）质量要求
成交供应商应严格遵守《食品卫生法》相关规定，确保食品质量符合国家相关产品质量标准，符合国家强制性规范要求，所供产品质量为同类产品中一类以上产品，必须确保每日或每批次提供的食材经过相关检验检疫。如出现因食用其提供的食材导致食物安全事故发生，成交供应商承担一切经济、法律责任。一经发现供应以下食品，采购人除全部退货外，有权立即停止成交供应商供货，同时终止合同，没收全部履约保证金，成交供应商承担由此造成的经济责任和法律责任。
1、腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的。
2、含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的。
3、含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的。
4、无定点屠宰证明、无卫生检验检疫或者检验不合格的肉类及其制品。
5、掺假、掺杂、伪造、影响营养、卫生的含有未经卫生行政部门批准使用的添加剂，农药（残留）的。
6、用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的。
7、病死、毒死或死因不明的禽、畜、兽动物及其制品。
8、超过保质期限的食材。
9、其他可能存在导致出现食品安全隐患的食材。
（三）验收
1、货到后，成交供应商配合采购人对食材进行抽检，抽检不合格，采购人有权依具体状况作扣罚拒收、罚款或退货处理。采购人在使用过程中有权进行复检，复检发现不合格、品质不一或不能正常使用及其他情况，可以直接从履约保证金中扣除该批货物全部货款，造成其他损失的，成交供应商仍应予以相应赔偿。
2、若成交供应商提供的产品质量不符合采购人质量要求，采购人有权解除合同，并要求成交供应商承担相应损失。
（四）数量要求
1、供货数量以采购人订单为准，具体结算以采购人实际收到的经验收合格的货物数量为准。
2、如成交供应商已在货物包装外明示标准数量，经采购人检验实际数量低于该明示数量的，采购人可扣除差异数量的 3 倍以下的货款。
（五）供货配送要求
1、配送要求
1.1 成交供应商应当在接到订单后的次日早晨采购人要求的时间前将食材送到采购人指定地点，交付前的风险及运费由成交供应商承担。其中蔬菜、肉类等要求每日供货，遇到临时需要时，成交供应商能够按照要求及时提供补货。
1.2 成交供应商擅自推迟送货，采购人有权拒绝验收签单。
1.3 每日及每批次提供的原料，必须经食堂相关管理人员验收签单后才能视为有效，否则均视为无效供货。
1.4 成交供应商必须对每日及每批次提供的食品提供相关检验检疫证，并附有追溯证明等相关材料，具有产品合格证及检测报告，否则食堂有权拒绝验收签单。
1.5 规格包装的产品交付时，必须原包装完好无损，否则食堂有权拒收。
1.6 成交供应商应具备应急配送能力。供应商成交后做到紧急情况下在接到采购人通知后一个小时之内供货。
1.7 实际配送量以食堂验收数量为准。如因个别品种市场短缺无法采购，成交供应商应及时与食堂管理人联系进行调整更换。
2、包装要求
2.1 全部菜品均应采用一定保护措施，防止在运输过程中损坏或变质；
2.2 每种菜品必须单独分装，如果其保护措施不妥而引起货物变质和丢失等任何损失的责任和费用由供方承担。
3、质量要求
3.1 成交供应商应按照采购人订单的品名、重量及双方约定的价格进行配送，食材必须符合国家食品安全质量要求，并提供农残检测报告、肉禽检验检疫报告。
3.2 肉类、禽蛋类必须具有相对应的动物检验检疫证明，肉类产品应具有屠宰证明等相关产品证明。
3.3 所供应的食材中家禽类为净菜（新鲜消毒）。
3.4 畜肉类质量要求
3.4.1 持动物产品检疫合格证明，所有畜肉必须为鲜货；
3.4.2 猪肉为精腿肉无油膘（反刀泡子），表皮呈乳白色、无毛、不腻手，肉质有光泽、红色均匀、肥肉白色且清新，肉质结实、肉层分明、质纹细嫩、有韧性，指压后凹陷立即恢复、表面无积水现象；
3.4.3 猪蹄需带筋，长约15cm，配送前须烧洗，避免多毛和毛腥味；
3.4.4 肘子需去骨，每根不超过 3 斤；
3.4.5 精五花须去掉两头，无油膘、无肉泡；
3.4.5 排骨取中排，须去掉两头；
3.4.6 猪上杂须为一套；
3.4.7 鲜羊肉质色泽红亮、无异味；
3.4.8 精牛肉须无肉筋，烧牛肉须配送中牛腩，卤牛肉须配送牛小腱子肉。
3.5 禽肉类质量要求
3.5.1 鲜禽肌肉结实、有弹性，表面无积水现象，表面干爽，指压不存痕；
3.5.2 鸡肉呈玫瑰红色，鸭、鹅肉为红色，脂肪呈白色或淡黄色，有光泽，硬度适中，无不良颗粒存在。
3.6 蔬菜类质量要求
3.6.1. 叶菜类
鲜嫩翠绿、无黄叶、烂叶、焦边、烧心、抽苔老化；无发黑、水渍、软烂、异味；根部修剪干净，无大量泥土杂草。
3.6.2茄果类
果实饱满、表皮光洁、无裂口、无黑斑、无畸形、无空心、无发软变质；成熟度适中，不生不烂。
3.6.3根茎类
外形完整、无发芽、无青皮、无黑心、无糠心、无腐烂；表皮干净，无霉变、无虫眼。
3.6.4瓜类
新鲜挺拔、色泽正常、无老化、无软烂、无异味、无创伤。
3.7水果类质量要求
3.7.1柑橘类（橙子、橘子、沃柑、柚子）
果皮完整无破损、无霉斑、无干皮枯瓣；果肉饱满不脱水；无腐烂黑心；无泡药发白、打蜡过重；剥皮无异味，果肉无发酸变质。
3.7.2苹果/梨
表皮光洁无黑斑、无磕碰软烂；无果心发黑、果肉褐变；不发面、不腐烂；无农药残留异味；不供应皱皮失水存放多日果品。
3.7.3香蕉
色泽金黄，少量自然芝麻点允许；无发黑、软烂、断柄流水；不供应生青过硬、催熟过度果肉发黑；无发酵酒味。
3.7.4瓜类（西瓜、哈密瓜、甜瓜）
外皮完整无裂口、无霉点、无软烂；瓜瓤鲜红/橙黄，无空心、白籽、异味、发酸；不供应熟过、发酵瓜。
3.7.5浆果类（葡萄、提子）
果粒紧实不掉粒、无破皮流水、无发霉白霜；果梗青绿不干枯；无腐烂、发酵酒味；不挤压散装。
3.7.6桃李杏/猕猴桃
表皮无大面积瘀伤、无霉变；果肉紧实，无软烂流汁；猕猴桃软硬适中，不生硬、不腐烂。
3.7.7严禁配送水果清单
• 腐烂、霉变、出水、有发酵酒味、酸味果品；
• 农残快检不合格批次；
• 药水浸泡、漂白、重度打蜡、违规保鲜处理水果；
• 来源不明、无产地、无检测报告果品；
• 野生不明野果、未成熟酸涩刺激性强果品；
• 冷冻解冻反复、长期冷库储存变质水果。
3.8水产类质量标准
3.8.1 鱼类：游动活跃、鳞片完整有光泽、眼球清亮饱满不浑浊；鳃鲜红无腥臭味；肉质紧实按压回弹，无腹水、无脱鳞、无畸形、无体表溃烂；无柴油味、氨水味、腐臭味。
3.8.2活虾：肢体完整、弹跳有力、外壳光洁；无发黑、断须、发黏、腥腐异味；无大量死亡混装。
  
（六） 履约及违约
1、成交供应商应保证所提供响应材料的真实性，若成交供应商承诺不属实，一经查实，采购人有权立即停止成交供应商供货，同时终止合同。
2、成交供应商应具备持续供货能力，不得以任何借口拒绝向采购人供货（不可抗力原因除外），成交供应商不能保证及时供货，应当在收到订单后 2 小时内通知采购人，承担采购人造成的实际经济损失，并从当月货款中扣除作为成交供应商向采购人支付的赔偿金。
3、因成交供应商配送不及时导致伙食供应延时且经成交供应商采取补救措施未造成影响的，每次从当月货款中扣除作为成交供应商向采购人支付的赔偿金，超过三次的，采购人有权取消供货合同。
4、采购人临时增加用餐人员，需临时补充原料的，成交供应商应在约定时间内无条件把指定的原料送至指定的地点，否则按上述第 2 条处理。
5、所供应的食材中家禽类为净菜。如达不到该要求则全额扣除当日全部菜金。
6、凡经相关部门认定，如因成交供应商所提供的原料原因造成采购人食堂出现食物中毒等卫生事故的，成交供应商除必须承担全部的法律责任外，还要全额承担因食物中毒发生造成后果的一切费用。采购人有权立即停止成交供应商供货，同时终止合同，暂扣当月所有供应原料的货款作为成交供应商的赔偿预付款。
7、凡成交供应商提供产品发生质量问题，影响食用但未造成不良后果的，经三方确认，第一次扣除货款的20%，第三次扣除货款的30%，第三次扣除货款的50%且取消合同，并承担采购人因此造成的实际经济损失。
8、凡供应货物故意串规、定量包装批量误差超过相关规定误差之短缺，一经查实，供货方需按当日采购量的3 倍误差值向采购人赔偿。
9、若因成交供应商提供的发票不合法，导致采购人无法转账及引起其他经济损失的，一切均由成交供应商承担，同时采购人有权终止合同。
[bookmark: _bookmark7][bookmark: _bookmark8]四、其他要求
1、服务期间所属员工发生人身事故、财产损失，均由成交供应商负责。
2、以上未尽事宜由成交供应商与食堂管理人员共同协商解决。

